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Branco 2023

Aromas puros e cristalinos revelam notas de brisa maritima, salinidade,
limdo em conserva, manteiga salgada e folhas secas de salvia e louro. No
paladar delicado, nuances de madressilva e concha de ostra emergem,
enguanto uma acidez vibrante aporta definicdo e conduz o vinho a um final
longo e mineral, com uma marcante frescura atlantica.

Terroir; Parcela Unica costeira, situada a 3 kmn do oceano Atlantico, em Vila
Nova de Milfontes

Viticultura: Biologica e Regenerativa
Solos: Areia limosa com seixos finos

Variedades: 100% Loureiro

Vinificacdo: As uvas foram colhidas manualmente e transportadas em
ambiente refrigerado até a adega na Vidigueira, onde foram
cuidadosamente selecionadas e prensadas em cacho inteiro. Apés uma
ligeira decantacao, a fermentacdo decorreu com leveduras indigenas em
talha de ceré@mica e em wineglobe de vidro.

Estagio: 10 meses em talha de ceramica (60%) e wineglobe de vidro [50%)],
sobre as borras totais, seguido de 6 meses em inox sobre as borras finas.

Alcool: 10%

Total SO,: 35 mg/L

Engarrafamento na propriedade familiar em Dezembro 2024

Produzidas 735 garrafas 75cl CORTES
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